Zuerst die Marinade nach Rezept
zubereiten. Dann das Kotelett trocken
tupfen und mit der Marinade - ein wenig
flir spater aufheben - mischen.

Je nach Moglichkeit das Kotelett
vakuumieren und ziehen lassen, oder in

einer gut verschlieBbaren Schale am
besten liber Nacht kiihl stellen.

Fleisch bei indirekter Hitze ca. 20 JONGSUEEN N\%\V\\su\\m
Minuten von beiden Seiten auf den Grill AL

legen. Gelegentlich mit der {ibrigen
Marinade bestreichen
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